
 

MENY ÖSTANGÅRD 

Charcuterie & Ost till brödet 
Fransk Lantsalami 55 

Svensk Fänkåls Salami 55 
Spianata Calabrese(het) 55 

Skånsk Kåppa(Luftorkad karré) 60 
Ossau-Iraty(Baskisk fårost) 65 

La Tur(Får,Get & Ko vitmögelost) 95 
Parmesan 24 månaders 55 

Liguriska Oliver 45 

Bruschetta Pomodoro 95 
Surdegsbröd rostad i kallpressad rapsolja, tomater,  

vitlök, ruccola & ricotta 

Jordgubbsgazpacho 110 
Fetaost, tomat, gurka, mynta 

 Östangårds Niçoise 225 
Sotad rökt makrill, färska primörer, betor,  

64 graders ägg, pepparrotskräm 

Pappardelle al Pomodoro 165 
Tomatsås, pancetta, körsbärstomater, parmesan 

 Pappardelle al Pesto 165 
Pesto, rostad zucchini, pinjenötter, parmesan 

Östangårds Pluma 245 
Grisaxel med färska primörer, portersås och tryffel majonäs 

Pizza Romana 175 
Tomatsås, mozzarella, gremolatasmör, 

skinka och burrata 

Pizza Dramaten 245 
Smetana, västerbottenost, löjrom 
rotfruktschips, gräs och rödlök 

Svenska Jordgubbar 120  
Sockerkaka, vispgrädde 

Semifreddo 85 
 Dulce de leche, Rostade nötter 

Två Praliner 45 
Mjölkchocklad/hallon & Vitchocklad/citrus/fläder 

      
        



                                                       
Att dricka till maten 

VITT 
“SELECTION MUSCADET” Loire, Melon de Bourgogne 110/525 

“LA DÉBAROULE!” Chignin, Jacquère 145/695 
“EMMENEZ-MOI” Loire, Sauvignon Blanc 155/750 

“ÖSTERLENVIN VIDA” Sandhammaren, Solaris 130/350(50Cl) 
“DILETTO” Veneto, Garganega 675 (Ofiltrerad) 

ROSÉ 
“NEBBIOLO” Piemonte, Nebbiolo 120/575 

“ÖSTERLENVIN RÅSA” Sandhammaren, Rondo & Cabarnet Cortis 120/350(50Cl) 

RÖTT 
“BRAUCOL” Sud-Ouest, Braucol 110/525 

“LA GHIANDAIA” Toscana, Sangiovese & Canaiolo 135/650 
“POINT DU JOUR” Sud-Ouest, Cab sav & Prunelart & Braucol 145/695 

“BARBERA D’ASTI SUPERIORE” Asti, Barbera 170/825 
“AUTREMENT” Bordeaux, Cab sav & Cab franc & Merlot & Malbec 850 

MOUSSERANDE 
“LES BULLES” Sud-Ouest, Mauzac 120/595 

“GORETI” Aragón, Macabeo 120/595 
“THIERRY FOURNIER RESERVE” Champagne, Pinot Meunier 895 

“THIERRY FOURNIER BLANC DE BLANC” Champagne, Chardonnay 1095 
“ALEXANDRE GRIMÉE BLANC DE NOIR” Champagne, Pinot Meunier 1295 

SÖTT  
“BIRBÉT” Piemonte, Brachetto 85/695 

SPRIT 
LIMONCELLO 30/cl 

GRAPPA 30/cl 
COGNAC 35/cl 

DRINKAR 
PASTIS 100 

APEROL SPRITZ 120 
HERNÖ GIN & TONIC 140 

ÖL 
BIRRA MORETTI 49 

PERONI 59 
IPA ST ERIKS 55 

ALKOHOLFRIA ALTERNATIV 
SAN PELLEGRINO 45 

RICHARD JUHLIN SPARKLING 60/250 
GOLDEN CIDER 35 
BIRRA ZERO 35 

PERONI LIBERA 40 
HALLON SODA 35 

SODALICIOUS COLA 35 
KIVIKS CITRON LEMONAD 35 

 KIVIKS ÅRETS SKÖRD MUST 38


